
kJ 359

kcal 86

GRASSI / FAT 5,0g

di cui Saturi / Fat Saturated 0,9g

CARBOIDRATI / CARBOHYDRATE 3,0g

di cui Zuccheri / which sugars 0,3g

FIBRE / DIETARY FIBER 1,0g

PROTEINE / PROTEIN 7g

SALE / SALT 1,0g

Dichiarazione nutrizionale Valori medi per 100g di prodotto

Nutrition Declaration Average values per 100 g of product
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Il Faro Quality Fish
Via Giusti, 8 - 47833 Morciano Di Romagna (RN) T. +39 0541 857181 F. +39 0541 853678 - www.ilfaroqualityfish.it - info@ilfaroqualityfish.eu

Prepariamo i nostri sughi rispettando la ricetta tradizionale
utilizzando le sole  primizie del mare e seguendo una lenta cottura

We prepare our sauce respecting the traditional recipe
using only the first fruits of the sea and following a slow cooking

Ingredienti: Ingredients: 

Pannocchie 44%, passata di pomodoro 36%,
brodo di pesce 8% (acqua, pesce, scalogno, carota,
sedano, olio extravergine d’oliva), olio extravergine 
d’oliva, vino bianco, scalogno, sedano, carota, 
cipolla, sale, pepe.

Mantis shrimps 44%, tomato puree 36%, 
fish soup 8% (water, fish, shallot, carrot, celery,
extra virgin olive oil), extra virgin olive oil, 
white wine, shallot, celery, carrot, onion,
salt, pepper.

Una volta decongelato il prodotto non deve 
essere ricongelato e va consumato entro 24 ore
Once defrost the product can’t be refrozen 
and should be eaten within 24 hours

Conservazione Domestica:
How to preserve:

Nel congelatore / In the freezer:

Nello scomparto del ghiaccio 3 giorni
In the ice compartement 3 days

Nel frigorifero 24 ore
In the refrigerator 24 hours

(**) (-12°C)  1 mese / month
(*) (-6°C) 1 settimana / week

(***) o (****) (-18°C) 
Vedi data riportata sulla confezione
Check the expiration date

Packaging  1x500 gr = 3000 gr
TMC (Mesi / Months)   18
Confezioni per cartone / Boxes per carton  6
Cartoni per strato / Cartons of layer  16
Numero di strati / Number of layers  6
Cartoni per pallet / Cartons in pallet  96

Preparazione: How to cook it:
Riscaldare il prodotto e versarlo direttamente 
sulla pasta, sul pane o dove si preferisce.

Heat the content and put it directly on pasta,
bread or wherever you prefer.


