INSALATA
DIMARE COTTA

COOKED
SLASALAD

Prepariamo le nostre Insalate selezionando ingredienti naturali.
We prepare our Salad selecting natural ingredients.

Ingredienti: /ngredients: Preparazione: How to cook it: Conservazione Domestica:
N e . Scolare e sciacquare con acqua corrente. How to preserve:
Septp|ha_ 90"/;, gda_mh:_rl)IOA (gamberi, cont§ervante’ Versare il prodotto in una pirofila e condirlo
metabisolfito di sodio), acqua, conservanti: doil ; to. o . .
E221, E202, correttore di acidita: E330 SECOneo L proprio g1sto Conservare in frigorifero tra 0°C + 4°C

Drain and rinse with running water To preserve in refrigerator at 0°C + 4°C

Cuttlefish .90%, prawns 10% (ﬂrawns, pfesﬁ'fVaﬁVE: Dress accarding to your taste.

sodium metabisulphite), water, preservative: Una volta aperto consumare entro 24 ore
E221, E202, acidity regulator: E330 Once opened, consume within 24hours
Dichiarazione nutrizionale Valori medi per 100g di prodotto Packaging 1x3000 gr/net = 1800

Nutrition Declaration Average values per 100 g of product TMC (Giorni / Days) 25

kJ 315 Confezioni per cartone / Boxes per carton /

keal 74 Cartoni per strato / Cartons of layer /

GRASSI / FAT 1,5¢ Numero di strati / Number of layers /

di cui Saturi / Fat Saturated 04g Cartoni per pallet / Cartons in pallet /

CARBOIDRATI / CARBOHYDRATE 1,5¢

di cui Zuccheri / which sugars 02¢g I -

FIBRE / DIETARY FIBER 05¢ s

PROTEINE / PROTEIN 12¢

SALE / SALT 1,0g
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